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Le serate
«Grandi Chef al CFP»

esperienze uniche
con i maestri della cucina del territorio

e

importanti occasion/
ai apprendimento e formazione
per i nostri allievi

T www.cfpcomo.com




RISTORANTE MATERIA

Da un sogno condiviso da quattro ragazzi under 30, nasce il
ristorante Materia nel 2016. Dopo 8 anni, nonostante il
cambio di sede, il team alla guida del ristorante rimane lo
stesso con lo chef Davide Caranchini, la responsabile di sala
Ambra Sberna e il sommelier Luca Sberna. Piatti che non

nascono per caso, ma sono frutto di un lungo lavoro
investigativo. Tutto parte dalla scelta delle migliori materie
prime disponibili, seguendo i ritmi naturali imposti dalle
stagioni, per poi passare attraverso il nostro percorso di
ricerca e sviluppo, in cui lo studio e la sperimentazione
risultano essere le fondamenta della nostra proposta
gastronomica
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RISTORANTE MATERIA

a cura dello Chef stellato Davide Caranchini
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INFO e PRENOTAZIONI

://forms.gle/AzX7u6ze9)bdrdqU9

Tel. 031 571055 — interno 238
e—mail: info@cfpcomo.com

Contributo € 60 vini inclusi
Posti limitati

Vla Belllnzona n 88

WWW. cfpcomo com


https://forms.gle/AzX7u6ze9JbdrdqU9
mailto:r_clerici@cfpcomo.com

Follow us on

O] flino

Centro

Formazione
é\' 2 Professionale

CFP

COMO

a
L

Provincia
COMO - MONTEOLIMPINO - via Bellinzona, 88 - tel. 031 571055 - 574000 - fax 031 575047 - infofdcfpcomo.com - www.cfpcomo.com di Como



	Diapositiva 1
	Diapositiva 2
	Diapositiva 3
	Diapositiva 4
	Diapositiva 5
	Diapositiva 6

