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CENTRO DI FORMAZIONE
PROFESSIONALE: FESTA GRANDE
PER IL RIENTRO DI 50 ALLIEVI
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NON SOLO LAYORO
UN'ESPERIENZA IMPORTANTE
PER IMPARARE AD ARRANGIARSI
IN OGNI CIRCOSTANZA
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RAGAZZI CON LA VALIGIA

Felici di partire. E di tornare

Gli studenti di Como raccontano i tirocini in diversi Paesi europei
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to, quasi tutti studenti di terza e R0 h Valencia. in Spagna. «Que.  30n0 rimasto da solo
quarta, che nel corso dell’anno sta esperienza dell’Erasmus & stata
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si a lavorare all’estero anche una
volta conclusa Pesperienza di stu-
dio-lavoron.

sco non si riusciva a comunicare
molto, infatti parlavo quasi sem-
pre in inglese». In Germania con

parlavo spagnolo. Dopo una setti-
mana ho imparato a comunicare.
Mi davano la massima fiducia su

smus Plus che fino al 2021 ci con- dalle 14 in poi e dalle

sente di inviare 50 allievi meritevo- 21%. Ho lavorato alla Marcelina
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CASARGO GLI ASPIRANTI CHEF DEL CFP A CONFRONTO CON | COLLEGHI EUROPEI A SAN PIETROBURGO ﬁ&‘;:\;:g‘t':;:pm?ma
a lavare la divisa la sera

Cose buone dal mondo, un gustoso gemellaggio
o -y .

DAILLLA VALSASSINA a San Pietroburgo,
in Russia. Gli aspiranti chef del Centro di for-
mazione professionale alberghiero di Casargo
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di casa” del Comitato educativo di San Pietro-
burgo e i colleghi degli istituti di formazione
professionale dell’Azerbaigian, della Finlan-
dia e di Torino, dei dirigenti aziendali e dei

formativo per osservare da vicino una scuola
di eccellenza, come & considerata quella di Ca-

sargo. Olire a visitare la struttura gli ospiti
hanno partecipato a laboratori prai:ic%h di cuci-

MAURICI

Mi hanno messo subito
all’opera e ho dovuto
imparare in fretta

Mi davano la massima
fiducia su tutto

oAbt Bermzzi, Marco €a.  datori di lavoro. Gli alunni di Casargo, olre a 1% $3l2.¢ pasticceria culminaii nella prepara- Pierangelo
gl Corla L orsns Osiasga o Alles Toces,  ilustare I ealtersitorile valsasincoe, an: ek b 5 i E SR
insieme ai componenti del Cda della scuola 1o partecipato alla preparazione dialcuni piat-  ceryo cotto a bassa temperatura ai frutd di bo- Ho avuto la fortuna
Nunzio Marcelli, Diego Combi e Pina Scarpa  ti, all'illustrazione di tecniche di cucina russa  g¢o con polenta taragna, fantasia del pasticcie- di lavorare

- eall chef Ciro Vitiello hanno partecipato alla

conferenza internazionale di ricerca e pratica

“Sviluppo degli istituti di istruzione professio-
nale in conformitd alle richieste del mercato
di lavoro”, a cui hanno preso parte i “padroni

e alla visita a laboratori innovativi.

Una ventina di allievi, 6 di cucina e 14 di sala
bar, dell’Agenzia Latina Formazione ¢ Lavo-
10, accompagnati dai loro docenti, sono stati
invece ospiti al Cfpa di Casargo come scambio

re per quello lombardo, crostino alla ponticia-
na, bucatini all’amatriciana, saltimbocca alla
romana, carciofi dorati e fritti, crostatine di vi-
sciole di Sezze per quello laziale.

Daniele De Salvo
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alla Marcelina di Valencia
uno dei migliori ristoranti
di tutta la Spagna



