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Quandosiparladiforma-
zioneprofessionalenelsettoreal-
berghiero e della ristorazione in
Lombardia,ilCentrodiFormazione
Professionale della Provincia di
Comorappresentaunadellerealta
piUsolideericonosciute. Dadecen-
nilistitutoformacuochi, pasticcie-
ri e professionisti di sala che oggi
operanonellemiglioristrutturedel
territorio,inltaliaeall'estero,con-
tribuendoamantenerealtoilpre-
stigiodellacucinaitaliananelman-
do.

Inun momento storico in cui il
settoreaffrontaunasignificativa
carenzadivocazioni,ilruolodella
formazioneassumeunvalorean-
cora piu strategico. Non si tratta
semplicementediaumentareilnu-
merodegliiscritti, madisviluppare
neigiovaniunapienaconsapevo-
lezzadicio chesignificascegliere
unaprofessionenellaristorazione.
Lavorareincucinaeinsalarichiede
dedizione, disciplinae passione.E
unmestiereaffascinante,capacedi
offriregrandisoddisfazioniperso-
nalieprofessionali,macherichie-
deimpegnocostanteeforte moti-
vazione.

PerguestoilCFPdellaProvincia
diComopromuoveunverorilancio
culturaledel settore, proponendo
allenuovegenerazioniunalettura
contemporanea e consapevole
delle professioni dell'ospitalita.
L'obiettivo non & formare grandi
numeri,maprofessionistiprepa-

rati, motivati e consapevoli del
proprio valore. In quest'ottica, il
principiocheguidal'azioneeduca-
tivaé semplice: guidare gli allievi
ad affrontare con competenza e
passionelesfidediunaprofessio-
netantoimpegnativaquantostra-
ordinaria.

La storia e la cultura offrono
continuamente occasioni per ri-
fletteresull'importanzadiquesto
mondo. Accoglienza e buon cibo
sonosoloil puntodipartenza: chi
sceglie questo percorso diventa
custodeeinnovatoredellacultura
gastronomica, unpatrimonioim-
materialefattoditradizioni, terri-
tori, saperi e relazioni che trova
nellacucinaunadellesueespres-
sionipibautenticheericonosciute

Esami 2026: alcuni degli allievi di quarta annvalita di cucina e sala

alivellointernazionale.
lisuccessodel CFPdiComosimi-
surasoprattuttoattraversolaqua-
litadeipercorsipropostieirisultati
raggiunti dai suoi diplomati. Nel
corsodegliannilascuolahacostru-
itounaveraculturadell’eccellenza,
fondatasull'equilibriotraprepara-
zioneteorica, praticalaboratoriale
ecostanteconfrontoconilmondo
delleimprese.
Neilaboratoridicucinaedisala
glistudentiacquisisconolecompe-
tenzetecnichefondamentalidella
professione,imparanoalavorare
insquadra, sviluppanocapacitaor-
ganizzativeesiconfrontanocongli
standardrichiestidallaristorazio-
necontemporanea.Grandeatten-
zionevienededicataallavaloriz-
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Accoglienzaebuoncibosonosoloilpuntodipartenza

CFP Como, dove nasce l'eccellenza
dellaristorazione

zazione delle materie prime, alla
sostenibilita, allatuteladelletradi-
zionigastronomicheeallacapacita
diinnovaresenzaperdereillega-
meconlapropriaidentitaculturale.
Selacucinapudessereconside-
rata una forma d'arte, allora gli
studenti che oggi frequentano il
CFPdiComosonoifuturiinterpreti
diquestopatrimonio. Guidarli,so-
stenerlievalorizzarlisignificacre-
arelecondizioniaffinchéiltalento
possaemergereericevereil giusto
riconoscimentodalmondodelia-
voro.Eunaresponsabilitaeducati-
vacheilCFPinterpretaconconvin-
zione, mettendoal centrolacresci-
tapersonaleeprofessionalediogni
ragazzo.
«Lascuolaéprotagonistaepro-

motricediiniziativeconcreteche
mettonoalcentrolenuovegene-
razioni, offrendoairagazziunpal-
coscenicorealeperesprimereeva-
lorizzareil propriotalento», spiega
la direttrice Antonelia Colombo.
«Leistituzioni cioffronooccasioni
straordinarieperrifletteresull'im-
portanza di questo settore e ap-
puntamentidirilievointernazio-
nale,comelaSettimanadellaCuci-
na Italiana nel Mondo promossa
dalMinisterodegli AffariEsteriola
GiornatadellaRistorazionenatada
FIPE, rappresentanoopportunita
preziosepervalorizzareiltalento
deigiovani.Questoél'obiettivoche
ci poniamo per il prossimo anno
formativo».

Aconfermareil valorediquesto
percorsosonolenumerosestorie
di successo degli ex allievi. Molti
hannocostruitocarriereprestigio-
seall'internodiristorantidialtoli-
vello, hotel di lusso e importanti
gruppi della ristorazione. Alcuni
hanno raggiunto il traguardo piu
ambitonel panoramagastronomi-
cointernazionale,conquistandola
StellaMichelin.Riconoscimentiche
rappresentano il risultato del ta-
lentoindividuale, machetestimo-
nianoanchel'importanzadelleba-
si costruite durante gli anni della
formazione.

Dietro ogni professionista di
successovisonocompetenzetec-
nichesolide,disciplina, capacitadi
adattamentoeculturadellavoro.

Sonovaloricheil CFPdiComotra-
smettequotidianamenteaipropri
studentiechecostituisconoilfon-
damentodiognipercorsoprofes-
sionale duraturo.

Gli ex-allievi rappresentano
inoltreunpatrimoniopreziosoper
lascuola.Leloroesperienzediven-
tanoesempiconcretiperlenuove
generazioni, dimostrando come
passione, preparazioneedetermi-
nazionepossanoaprireleporteai
pibaltilivellidellaristorazioneita-
lianaeinternazionale.

Unodeglielementidistintividel
CFPdiComoéil fortelegamecon
il territorio e con il sistema delle
imprese.Lecollaborazioniconri-
storanti,alberghieaziendedelset-
tore consentono agli studenti di
confrontarsifindasubitoconlare-
altaprofessionaleattraversotiro-
cini ed esperienze sul campo. Un
rapportodirettochefavoriscel'ac-
quisizione di competenze imme-
diatamentespendibiliefacilitaun
inserimento lavorativo rapido e
qualificato.

Equestaladirezionecheil CFP
diComointende perseguire:conti-
nuareainvestiresuigiovani,sulla
qualitadellaformazioneesullava-
lorizzazione del talento.

Perchéilfuturodellaristorazio-
neitalianapassadallecompetenze,
dallapassioneedallaconsapevo-
lezzadichioggisipreparaaracco-
gliereiltestimonediunatradizione
che tutto il mondo ci riconosce.
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